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Einfaches, praktisches
oder sogar automatisiertes Salzen von Kase

Das Eintauchen des Késes in die Salzlake ist ein sehr wichtiger Schritt bei der Kaseherstellung. Salz hilft bei der
Bildung der Kaserinde und verleiht dem Kase eine bessere Textur, sogar einen salzigen Geschmack und Aroma.
Es entzieht dem Quark Feuchtigkeit und tragt auBerdem zur Lebensmittelsicherheit bei, da Salz Bakterien daran
hindert, den Kése zu verderben.

Salzwannen BS von Plevnik sind fir Kdsehersteller gedacht, die taglich 100 bis 1500 Liter Milch verarbei-
ten.. Die Salzwannen sind in finf verschiedenen GrdBen erhaltlich. Bei der Auswahl der richtigen Salzwanne
sollten die Menge und die Abmessungen des Kases berlicksichtigt werden. Als Zusatzausristung kdnnen Sie
spezielle versenkbare Netzregale wahlen, die die Verwendung der Salzwanne noch einfacher und praktischer
machen.. Die Funktionalitat der Salzwanne kann auch mit Kiihlung, Zirkulation, GefaB flir die Salzzugabe und
automatische Regelung von Kihlung und Zirkulation/Filterung erweitert werden.
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Gewicht Kase
Tvpe es hdngt davon ab Volume von rgg)s('svﬁlzmz:g:‘ Volumen des Kasekes-
yp Sa(ll(zifg)it* Salzfass (Liter) sels (Liter)
20 230 200 100

BS 50

BS 50 40 230 200 200
BS 100 60 490 400 300
BS 100 100 490 400 500
BS 150 130 620 600 650
BS 200 160 820 800 800
BS 200 200 820 800 1000
BS 300 250 1300 1000 1250
BS 300 300 1300 1300 1500

BS DE 19 07 2022

*Das Késegewicht, das von der Salzungszeit abhangt wird flir eine Salzungszeit von 2 Tagen berechnet (2 Chargen Kése befinden sich standig in der Salzwanne).

. Meierhofer Inox AG
8360 Eschlikon
T:071 966 70 10

PLEVNIK

Add value t0 wilk. info@inoxmontagen.ch

Vertriebs- und Service-Partner meierhofer-maschinen.ch
fiir die Deutschschweiz Meierhofer Inox shop.inoxmontagen.ch




